
良榮
　 所在地／留萌市栄町２丁目３－２１ 漬物→やん衆にしん漬（看板商品） 　 所在地／旭川市永山町7丁目 一夜干し製造業
　 電話／０１６４－４２－０８５８ 果物→ギフトが主力の高級品質 　 電話／０１６６－４８－３２５８  [主力商品・サービス]

　 設立／1961年4月　　従業員数／１２名 花→切花、ﾌﾟﾘｻﾞｰﾌﾞﾄﾞﾌﾗﾜｰ 　 設立／1981年2月　　従業員数／39名 開ホッケ、干し宗ハ
草月流師範在籍、一級ﾌﾗﾜｰ装飾士

A1 A1

A2 A2

A3 A3

　 所在地／旭川市神居1条10丁目 農産物の加工及び販売 　 所在地／旭川市１条通１丁目

　 電話／０１６６－６１－０７１２  [主力商品・サービス] 　 電話／０１６６－２２－０６６９

　 設立／2002年4月 　　従業員数／11名 　 設立／1970年8月　従業員数／8名

A1 A1

A2 A2

A3 A3

今月の取材担当：清水氏（㈲ブリリアント）、藤田氏（㈲ｱｰﾙﾎｰﾑ)、和田氏（デジタルウィザード）、柳原氏（柳原工業㈱)

ナルト、ちくわ、ハンペン、野菜加工

Q1．御社の魅力について～お客様は御社のどんな
ところに魅力を感じていると思いますか？
Q2．御社のビジネスの転機になったのは、どんなこ
とですか？

改善を積み重ね、大手外食チェーンとも取り引き開始！

Q3．どんな時に仕事の充実感を覚えますか？

Q4．好きな言葉

全国で鍛え上げられた留萌の味！さらなる進化を目指す

漬物は保存食で野菜を塩漬けにし乳酸発酵させ、熟成し完成体とします。
その本来の姿を追求した上でより良い品質の商品とすることに全力を注い
でいます。この姿勢に共感していただいていると考えています。

全国各地の北海道物産展に新天地を求めて多くの厳しい目で商品及び商
売の姿勢共に問われ、自らを発奮させ自らの手で作り、自らの足で出向
き、自らの耳で吸収し自らの声で語り、自身の腕で道を拓きました。

美味しさと品質向上に、こだわりと責任を持って

加藤蒲鉾店 代表
古内　久義さん

代表取締役
信濃　和正さん（株）丸タ田中青果 専務取締役

田中　欽也さん

A4

仕上がった物の出来が良く、お客様に喜ばれた時に一番やりがいを感じま
す。美味しさを感じていただくために今この瞬間を一生懸命頑張る事が、
未来へ繋がって行くのだと実感しています。

もの凄く「おいしい」。

毎日取引先から注文をいただき確実に納品できたとき。また、ギフトなの
でもらわれた方から直接連絡いただき「美味しかったので分けていただけ
ないでしょうか」と言われたとき。

A4

“おいしさ”と”質”にこだわっているところ。低価格なものよりも、おいしさ
と質にこだわり、その価値観のわかる人がお客様になっていただいてい
ると思ってます。その信用を決して裏切らないよう、日々心がけていま
す。
学校を卒業してスーパーに就職し、店長を１５年勤めましたが、最初に携
わったのが「肉」の仕事でした。色々な経験をさせていただきましたが、最
終的に肉の商売に辿り着いたので、「この仕事に関わるのは私の運命
だ」と自覚しています。

お客様が喜んでくれる時です。70歳過ぎた、おかゆしか食べれないおじい
ちゃんが「日乃出さんのジンギスカンがおいしい」と、当社の柔らかいジン
ギスカンだけは食べるというお話を聞く時などです。

人の出会いはお金に代えられない財産A4

創業以来、頑固に守り通してきた味でしょうか。原材料も道産品にこだわ
り、受注生産体制で、常に新鮮な商品をお届けしております。各種イベント
では、店頭で揚げたての商品販売を実施、直接お客様の声を聞いていま
す。
大手外食チェーンと取り引きを始めた事です。今では、農産物加工の売上
が、蒲鉾の売上を抜き、社内的にも様々な要望をこなしていくうちに、改善
改良の考え方が育って来て、新しい取り組みに夢を感じられるようになりま
した。

まだ創業して３年。日々仕事に追われる毎日で、充実感を味わう気持ちの
余裕はありませんが、自社加工場建設、顧客データーベースのシステム作
りなど、やりたい事が山積みです。一日も早く、目標に近づきたいです。

『挑戦』

今月号は、食品加工業に
従事する４社にスポット
を当ててみました！

日乃出食品工業(有)

食料品の加工・卸
〔主力商品・サービス〕
ジンギスカン

(有)曲上賀古水産

取締役
千葉　一紀さん

A4 趣味は人生で大事なもの

海のない旭川で一夜干を製造！美味しさで勝負！

天然の素材をいかすために添加物は使わず塩のみで干しあげている。
特にホッケ、宗八、イカ、コマイは知床遺産でもある羅臼町前浜で水揚げ
されている旬の時期に確保して加工しています。

旭川が海の無い地域ですので年間通して美味しい干し物を食べたいと思
い自分で加工したのがはじまり。その後、保管機能も良くなり、また干した
方に独自に工夫して消費者に届ける事ができるようになりました。

企業データ 業務内容 企業データ 業務内容

企業データ 業務内容 企業データ 業務内容

ホームページにも掲載　　http://www.asahikawa-web.net/ d̃oyukai/ 　　　　　　ご意見･ご感想をお待ちしております


